Verwohnen Sie lhre Lieben mit einem guten

Essen an den Feiertagen.

Unsere Vorschlage fiir Sie

Burgunderbraten

Eingelegter Sauerbraten

Rinderbraten aus der Keule oder Bug

Rinderlende am Stiick, sehr gut gereift

Rinderfilet

Rinderrouladen, natur oder gefiillt nach Hausfrauen Art
Tafelspitz

Schwein

Kalb

Schweinefilet mit verschiedenen Fiillungen, z.B. Brat und Gemiuse/Jagerfllle: Brat und Champignons,
Krauter

Schweinefilet nach Wellington Art (im Blatterteig)

Schweinehals mit verschiedenen Fullungen, z.B. Brat u. Broccoli/Brat und Paprika/Jagerfulle: Brat u.
Champignons, Krauter

Griner Braten (gepokelter Schweinehals, mit Spinat, Schinken, Semmeln und Brat gefiillt)

Kassler im Brotteig/Blatterteig

Kassler Braten

Spanferkelbraten

Winzerschinken (Gesurte Schweinehlifte, vorgegart)

Kalbsbraten aus der Keule oder der Schulter
Kalbsschnitzel, z. B. fur Saltimbocca alla romana

Kalbsbeinscheiben, z. B. fiir Ossobuco alla milanese

Lamm

Lammkeule mariniert {i\/}
Lammlachse mariniert in Krautern der Provence
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wild

= Rehkeule mit Knochen
=  Rehriicken
= Kaninchen

Gefliigel

Pute gefullt mit Frischkase und getrockneten Tomaten
Pute gefullt mit einer Spinatfarce

Frische bayerische Ganse, ca. 4 kg- 5 kg

Gansebrust mit Knochen

Gansekeulen

Frische bayerische Barberie-Enten, ca. 1,8 kg - 2,8 kg
Frische Babyputen , ca. 3 kg- 4,5 kg
Truthahnoberkeule, Rollbraten, ca. 1 kg
Truthahnoberkeule, mit Knochen, ca. 650 g
Franzosische Barberie-Entenbrust, ca. 350 g
Franzosische Barberie-Entenkeule, ca. 350 g
Hahnchen, ca. 1,3 kg - 1,5 kg

Suppenhuhner, ca. 1 kg - 1,4 kg

Hahnchenbrustfilet mit Haut, ca. 150 g - 200 g

Unsere Offnungszeiten an den Feiertagen:
Freitag: 23.12.16 8.00 Uhr - 18.00 Uhr, durchgehend
Samstag:24.12.16 7.00 Uhr - 12.00 Uhr

Ihre Fleisch- und Wurstwaren vakuumieren wir lhnen gerne - auch schon vor den Feiertagen - ein.
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Name:
Adresse:

Telefon:

Bestellung:

Abholung am:
aufgenommen von Verkauferin:

Wir wiinschen lhnen und lIhrer Familie schone Feiertage und ein gutes Neues Jahr.

Ihr Metzger Max mit seinem Team

Telefon 08233/743 8273, Fax 08233/743 8274, web. max-happacher.de




